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Siguranta ro

Siguranta

= Cititi cu atentie acest manual.

m Pastrati instructiunile, precum si informatiile producatorului in ve-
derea utilizarii ulterioare sau inmanarii acestora urmatorului pro-
prietar.

Utilizati acest aparat numai:

= impreuna cu piesele si accesoriile originale.

® pentru maruntirea, tocarea, amestecarea, pasarea si emulsiona-
rea alimentelor lichide sau semisolide.

® sub supraveghere.

® in locuinta proprie si in incaperi inchise din mediul casnic, la tem-
peratura camerei.

® pentru cantitati si durate uzuale de procesare.

® pana la o inallime de 2000 m deasupra nivelului marii.

Tnainte de orice utilizare, cand nu este supravegheat, inainte de

asamblare, dezasamblare sau curatare si in caz de defectiune,

aparatul trebuie intotdeauna deconectat de la reteaua electrica.

Acest aparat poate fi utilizat de persoane cu capacitati fizice, sen-

zoriale sau mentale reduse sau fara experienta si/sau cunostinte,

daca sunt supravegheate sau au fost instruite in legatura cu utiliza-
rea in siguranta a aparatului si au inteles pericolele care rezulta din
aceasta.

Copiii nu trebuie lasati sa se joace cu aparatul.

Curatarea si intretinerea aparatului nu trebuie sa fie efectuate de

copii decéat sub supraveghere.

Acest aparat nu trebuie utilizat de copii. Copiii trebuie tinuti la dis-

tanta de aparat si de cablul de alimentare electrica al acestuia.

» Aparatul se va conecta si utiliza numai conform datelor de pe
placuta cu date tehnice.

» Daca se deterioreaza cablul de racordare la retea al acestui apa-
rat, acesta trebuie inlocuit de catre producator, de catre serviciul
sau pentru clienti sau de catre o persoana calificata in mod simi-
lar, pentru a evita pericolele.

» Nu cufundati niciodata aparatul sau cablul de alimentare de la
retea in apa sau nu le curatati in masina de spalat vase.

» Piciorul de mixat se imerseaza in alimentele de mixat numai péa-
na la marcajul ,max”.



ro Evitarea deteriorarilor

» Nu mai utilizati aparatul daca acesta a cazut in apa sau in alte li-
chide.

» Nu folositi niciodata aparatul daca aveti méainile ude.

» Nu utilizali niciodata un aparat deteriorat.

» Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa intre niciodata in
contact cu piese fierbinti sau muchii ascutite.

» Nu asezati aparatul niciodata pe sau in apropiere de suprafete fi-
erbinti.

» Dupa oprire asteptati ca mecanismul de actionare sa se opreas-
ca complet.

» Nu tineti mainile, parul, imbracamintea si alte ustensile in apropi-
erea pieselor care se rotesc.

» Nu atingeti niciodata lamele cutitului cu mainile goale.

» Prelucrati cu mare atentie alimentele fierbinti.

» Alimentele fierte se vor lasa la racit pana ating o temperatura de
70 °C sau mica decét aceasta.

» Respectati indicatiile privind curatarea.

» Curatati Tnainte de fiecare utilizare suprafetele care intra in con-
tact cu alimentele.

. . v = 20 B 12
Evitarea deteriorarilor El Taietor universal L
» Nu l&sati niciodaté aparatul sa functione- Taietor universal XL ?
zeingol. -~ L " Tn functie de model
» Nu utilizati niciodata vasul de mixare n 2 instructiune de utilizare separats

cuptorul cu microunde sau in cuptor. ; . ) . )
Nota: Daca un accesoriu nu este inclus in

Vedere de ansamblu pachetul de livrare, il puteti comanda prin
- Fig. H Serviciul pentru clienti.
Setare vitezd Elemente de operare
Tasta de pornire © Setare viteza
Tasta turbo @ Referitor la reglarea cu variatie continua a
turatiei. Setati butonul rotativ intre ® (ce mai
Taste de deblocare mica turatie) si 12 (cea mai mare turatie).
Piciorul de mixat Tasta de pornire @
A Capac Pentru utilizarea aparatului la turatia prese-
- — - tata.
Vasul mixerului din material
plastic’ Tasta turbo @
0 Pentru utilizarea aparatului cu turatia maxi-
) Tel de batut ma.
! In functie de model Nota: Aparatul ramane pornit atata timp céat
% instructiune de utilizare separata una din taste este apasata.

[e9]



Siguranta la suprasarcina

Daca aparatul se opreste singur in timpul
utilizarii s-a activat siguranta la suprasarci-
na.

Scoatetli stecherul din priza si lasati apara-
tul cca. 1 ord sa se raceasca, pentru ca sa
se dezactiveze siguranta la suprasarcina.

Nota: Daca defectiunea nu poate fi remedi-
atg, va rugam sa va adresali la serviciul
pentru clienti.

Piciorul de mixat

Nota: Piciorul de mixat nu este adecvat
pentru prepararea pireurilor, care se fac
doar din cartofi sau alte alimente cu aceasi
consistenta ca acestia.

Picior de mixat din inox

Piciorul de mixat este adecvat pentru

urmatoarele utilizari:

= Mixarea de bauturi

= Prepararea de aluaturi pentru clatite,
maioneze, sosuri Si pireuri pentru bebe-
lusi

m Pasarea alimentelor fierte, de ex. fructe,
legume, supe

Procesarea alimentelor cu pi-
ciorul de mixat

Observatii

= Alimentele solide, de ex merele, cartofii
sau carnea se vor tdia si fierbe inainte de
prelucrare.

= Pentru maruntirea alimentelor crude fara
adaugarea de lichide, cum ar fi de ex.
ceapa, usturoiul sau verdeturile utilizaii
taietorul universal.

= fnainte de a prelucra alimentele in oal,
trageti oala de pe plita de gatit.

- Fig. A-El
Un exemplu de reteta pentru
maioneza

1 ou (galbenus si albusg)

1 lingura mustar

1 lingura suc de laméaie sau ofet
200-250 ml untdelemn

Siguranta la suprasarcind ro
® Sare si piper dupa gust
Prepararea maionezei

Observatii

= Cu piciorul de mixat maioneza se poate
face numai folosind oua intregi (albus si
galbenus).

= Daca preparati maioneza aerul de sub
piciorul de mixat impiedica o legare bu-
na. Pentru a obtine un rezultat optim eva-
cuali aerul inainte de a incepe mixarea.

— Fig. KOl - KA

Exemple de utilizare

Respectali cu strictete cantitatile maxime si
timpii de procesare mentionate in tabel.
Lasati dupa fiecare ciclu de operare apara-

tul sa se raceasca la temperatura camerei.
- Fig. EH

Vedere de ansamblu curatare
Curatati piesele individuale dupa cum este
mentionat n tabel.

- Fig. A

Nota: La aparatele cu cablu in spirala nu in-
fasurati acesta pe dupa aparat!

Predarea aparatului vechi

» Eliminati in mod ecologic aparatul.
Informatii despre modalitatile curente de
eliminare ecologica a aparatelor pot fi
obtinute de la distribuitorii comerciali de
specialitate, dar si de la primaria sau ad-
ministratia locala.

2

Acest aparat este marcat co-
respunzator directivei euro-
pene 2012/19/UE in privinta
aparatelor electrice si elec-
tronice vechi (waste electri-
cal and electronic equip-
ment - WEEE).

Directiva prescrie cadrul
pentru o preluare inapoi, va-
labila in intreaga UE, si valo-
rificarea aparatelor vechi.




ro Conditii de garaniie

Conditii de garantie

Garantia pentru acest aparat se aplica con-
form urmatoarelor conditii.

Pentru acest aparat sunt valabile conditiile
de garantie care au fost publicate de catre
reprezentantia competenta a tarii din care a
fost cumparat aparatul. Puteti solicita ori-
cand conditiile de garantie de la comercian-
tul dvs. de la care ati cumparat aparatul,
sau le puteti cere direct de la reprezentanta
noastra din tara.

10



BesonacHocT bg

Be3onacHocT

® [TpoyeTeTe BHUMATEIHO TOBA PbKOBO/CTBO.

m 3anaseTe pbKOBOACTBOTO, KAKTO M MpoayKToBaTa MHMopmMaLma,
3a no-HaTaTbluHa cnpaBka Wan 3a cneasalmTe COOCTBEHULIN.

I3non3eante ypeaa camo:

B C OPUTMHA/IHW YacTn U MPUHAONEXXHOCTH.

® 33 pasapobnaBaHe, Kb/laHe, MMKcupaHe, niopupaHe 1 emynrmupa-
He Ha TeYHU WK NONYTBbPAN XPaAHUTENHN NPOOYKTH.

® 0J HaA30p.

® B [JOMaKWHCTBOTO W B 3aTBOPEHM NOMeLLeHNs B JomallHa ofcTa-
HOBKa Mpwu cTarHa Temneparypa.

B 33 JOMaKMHCKW KOnMJYecTBa 1 BpemeHa Ha o6padoTka.

® Ha BucoumHa o 2000 M Haa MOPCKOTO paBHULLE.

YpeasT BuHarn TpAadBa Aa ce U3KIuUBa OT Mpexara, KoraTo He e

noa HabnaexHve, npean crnodAsaHe, pasrnodaBaHe Uan NOYNCT-

BaHe, KakTo 1 B C/lyyal Ha nospeaa.

To3n ypea Moxe [Ja ce n3nona3sa oT AnLa ¢ orpaHnyeHn ncuxmyec-

KW, CETUBHMW UM YMCTBEHWN CNOCOOHOCTK Unn 6e3 onuT n/nnu 3Ha-

HWA, aKko ca noj Had toaeHNe UM ca MHCTPYKTUPAaHKU Mo OTHOLLEe-

Hue Ha BesonacHarta ynoTtpebda Ha ypeaa 1 ca pasbpanm onacHoOC-

TMTE, NMPpon3TUYaLLM OT padoTaTa C Hero.

[euata He TpabBa ga urpanT ¢ ypeaa.

MouncTBaHeTO 1 NoaApbXKKaTa OT CTpaHa Ha noTpeduTena He

TpAOBa Aa ce n3BbpLIBaT OT Aeua.

YpeOwT He TpadBa Aa ce u3nonsea oT Aeua. Jpbxre geuarta ganeuy

OT ypeaa v 3axpaHsalima kaden.

» CBbp3BanTe 1 ekcnioatmpanTe ypeaa camo B CbOTBETCTBME C
NaHHuTe Ha dhadpuuHaTa Tadenka.

» AKO KabenbT 3a CBbp3BaHe KbM MpexaTa Ha To3u ypea Obae
noBpe/eH, Tol TpAdBa Ja ce CMeHW OT NPOU3BOANTENA U HEro-
BMA oTAeN no oOCny)XBaHe Ha KAUEHTU, UK OT APYro e ¢ no-
nobHa KBasimdukauma, 3a ga ce nsderHaT onacHoOCTW.

» Hukora He notananTe ypeaa uan kadena 3a CBbpP3BaHE KbM
MpexkaTa BbB BOJa U He v NocTaBAlTe B CbhAoOMMANHATA MaLLW-
Ha.

» [NoTanAnTe HakpanHuka B NPOoAyKTUTE 3a MUKCMPaHE MaKCUMYyM
[0 MapkupoBskara ,,max“.
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bg T[penotBpartABaHe Ha MaTepuanHu WeTn

» Hukora He npoab/kaBanTe ynotpebaTa Ha ypeaa, ako Tol e na-
[an BbB BoAa WKW gpyra TEYHOCT.

» Hukora He na3nonseanTe ypeaa C BNaXKHW pbLe.

» Hukora He nyckawTte B ekcrnioarauma noBpeaeH ypea.

» Hukora He gonyckanTe KOHTaKT Ha kKadena 3a CBbP3BaHe KbM
MpeXxarta C ropeLUm YacTu U He To NpoKapBanTe BbPXY OCTPU Pb-
oose.

» Hukora He noctaeanTe ypeaa Bbpxy uin B 6IM30CT [0 ropeLm
NMOBBPXHOCTMU.

» Cnea n3KIuBaHETO U3yakanTe LUAaI0CTHOTO crnmpaHe Ha 3ai-
BMXXBAHETO.

» [IpbXTe Aaney oT BbPTALM Ce YacTu pbLeTe, KocuTte, 001eK10To
N ApYry NpUHaaNexXHOCTH.

» Hukora He QoKocBalTe pexelmnTte pbOoBe C HEe3aLUUTEHN pPbLE.

» O6padoTBaiTe BHMMATETHO FrOpeLLn XpaHUTETH NPOAYKTW.

» [pean oBpaboTkaTa ocTaBeTe BPALWNUTE XPaHUTENHN NPOAYKTH
na ce oxnagAat 4o 70 °C wam no-H1ucKa temneparypa.

» CnasBaiTe yKasaHuATa 3a NoYncTBaHe.

» [NouncTBanTe Npean Bcaka ynotpeda NoBbPXHOCTUTE, BAM3alln B
KOHTaKT C XPaHUTEHN NPOAYKTN.

lNpenoTBpaTtABaHe Ha MaTepu- MnactmMacos cba 3a MuKcHpaHe'
anHu et El  Ten sa pas6usare’ ®
» Hukora He ocTasaiiTe ypeaa na padotu El  VYhusepcaneH vonsp L' 2
Ha npasex xoA. . YHuBepcaneH yonbp XL' 2
> Hukora He n3nonssaiiTte cbaa 3a MUKCH-  —
paHe B MUKPOBBL/IHOBA NeyYKa Win BbB , B saBucumocT o1 moaena
dypHaTa. OT[E/HO PBKOBOACTBO 3a yrnoTpeda
Mpernen BenexKa: AKo fageHa NpuUHaaIexXHOCT He
p € BK/IloUYeHa B OKOMIN/IEKTOBKATA Ha [OCTaB-
- our. [ Karta, MOXeTe [a A nopbyare upes otaena
HacTpoiika Ha ckopocT no 0BCnyXBaHe Ha KIMEHTU.
ByToH 3a Bkntousare © PaboTHU eneMeHTU
ByTon Typdo @ HacTtpoiika Ha cKopocT
ByToHu 3a ocBoBOKAaBaHe 3a 6escTeneHHa HacTpoiika Ha 06opoTUTE.
Harpaimi HacTtpoiite BbPTALWMA Ce NPEBKIoUBATEN

mexay @ (Hait-Hucku odopotn) n 12 (Hai-
I3 Kanak' BUCOKK 060pOTH).

' B 3aBMCMMOCT OT Mogena
2 0TOEeNHO PbKOBOACTBO 3a ynoTpeda
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ByToH 3a BkntouBaHe ©
3a ynotpeba Ha ypena ¢ npeasaputesiHoO
HacTpoeHnTe 0BOPOTH.

ByToH Typ6o @
3a ynoTpeba Ha ypena ¢ MakcumaiHm 060-
poTH.

BenemKa: YpeabT octaBa BKAKOYEH, JOKATO
envH oT OyTOHUTE e HaTUCHaT.

3awmTa cpelly npeTtoBapBaHe
AKO ypeObT Ce U3K/IoUM CAMOCTOATENIHO MO
Bpeme Ha ynoTtpeba, ce e akTusupana 3a-
wmMTaTa cpelly npetosapsaHe.

M3kntoueTe Lencena oT KOHTaKkTa 1 octa-
BeTe ypeda fa ce oxnaan 3a okono 1 uac,
3a [a AeakTvBMpare salwurara cpeLly npe-
TOBapBaHe.

BenexKa: Ako nospeaTa He Moxe aa Ob-
[le oTCTpaHeHa, ce oObpHeTe KbM oTaena
no o6cny)XBaHe Ha KINEHTU.

HakpanHuK

BenexKa: HakpainHNKBLT He € noaxoaALl 3a
npuroTBAHe Ha nopeTa, CbAbPXKally camo
KapToMu Nan XpaHUTeHU NPOAYKTU C No-
no6Ha KOHCUCTEHUMA.

HaKpailHUK OT BUCOKOKauecTBeHa

cToMaHa

HakpaiiH1KbLT e noaxoaALl 3a cneaHnte

NPWNOXEHNA:

= MUKCUPaHe Ha HamnuTKy

= [PUrOTBAHE Ha TECTO 3a NaslaunHKM, Ma-
oHesa, cocoBe 1 Bebellka xpaHa

= MlopvipaHe Ha CBapeHy XpaHUTeNHW Npo-
LYKTW, Hanp. n1o4oBe, 3eneHuyLUm, cynm

O6paboTKa Ha XpaHUTESHH
NPOAYKTU C HaKpanHUKa

Benemku

= [Ipean obpadoTBaHe pasapodete 1 cBa-
peTe [0 OMeKBaHe TBbPAUTE XpaHuTes-
HW NPOAYKTW, Hanp. AGBAKKU, KapTodhu
NN MECco.

= /I3nonssaiiTe yHMBepcaiHuA Yonbp 3a
pasapobnaBaHe Ha CypPOBU XPaHWUTENHN
npoaykTn 6e3 godasAHe Ha TEUYHOCT, Ka-
TO HaMp. NyK, YeCbH UK NOAMNPaBKU.

3awwTa cpelly npetoBapeaHe bg

= [Ipean o6padoTBaHe Ha XPaHUTETHUTE
NPOAYKTW B roTBapcKa TeHmkepa cease-
Te TeHKepaTta OT KOT/IoHa.

- Our. A-H

NMpumepHa peuenTa 3a
ManoHe3a

® 1 Alue OKbATbK 1 BeNTbK)

1 c.n. ropunua

1 ¢.1. IMMOHOB COK NN OLET
200-250 ml onmo

COJ1 M YUepEH NUNEpP Ha BKYC

MpuroTsfAHe Ha ManMoHe3a

Benemku

= C HaKpaiHuka MOXe ga ce NpuroTea Ma-
MoHesa camo OT Lenu anua (6enTbum un
XBATbLN).

= Bb3ayx Noa HakpariHuKa npegoTspaTaBa
[o6po BTBbLPAABAHE NPV NPUrOTBAHE Ha
MaroHesa. 3a nocTuraHe Ha onTumaneH
pesynTaT u3nycHeTe Bb3ayxa npeav MuK-
cupaHe.

— Qur. 1 -

MpumepHU NpunoeHus
3aab/mKUTENHO cnassaiTe MakCUManHnTe
KOJIMYecTBa 1 BpemMeHaTa Ha 06padoTka,
nocoyeHun B Tabavuara.

OcTaBeTe ypena fa ce oxnaam 4o craHa
TemnepaTypa cnef BCekun padoTeH LUMKbI.
- our. @

YKa3aHuA 3a noYUCTBaHe

[TouncTBartTe OTAENHUTE YaCTK CbINAacHO
yKasaHuaTa B Tabnuuara.
- Our. @

BenexKa: [1pn ypean CbC CnvpasneH Ka-
6en: HMKora He HaBuBaliTe Kadena OKoso
ypena!

MpenaeaHe 3a oTNagbLM Ha U3-
nesnu ot ynotpeba ypeam

» [lpepaniTe ypeaa 3a otnagbuUm MO eKoso-
rocbobpaseH HaunH.

13



bg TlapaHumAa

AkTyanHa nHhopmMaumna OTHOCHO Haun-
HWUTEe Ha NpefaBaHe 3a oTnagbLUM Lie No-
nyuynTe oT Balna cneuvannampaH Tbpr-
OBeLl, KaKTO 1 OT CbOTBETHaTa OOLLIMHCKa
nnv rpaacka yrnpasa.

Tosu ypen e o6o3HaueH B
CbHOTBETCTBME C eBpOnenc-
kata anpektma 2012/19/
EC 3a cTtapu enektpmnyecku
N eNeKTPOHHN ypeaun (waste
electrical and electronic
equipment - WEEE).

Tasu anpexkTnsa pernamet-
TMpa BaAnaHUTE B pamKuTe
Ha EC npaBuna 3a npuema-
He 1 U3No/s3BaHe Ha cTapw
ypeau.

FapaHuuna

Vimate npaBo Ha rapaHumnA 3a Bawwa ypen
CbINIaCHO CleAHuUTe YC/I0BUA.

3a To3u ypea ca BannaHn yCnoBuATa 3a ra-
paHumrA, KOUTO ca U3fgadeHn OT HalwnTe
npeacrtaBnTesiCTBa B CbOTBETHATA CTpaHa.
MoapoBHocTu wWwe Bu Aage Bawma Tepro-
Bel, OTKBAETO CTe daKynuav ypeaa, no BCA-
KO Bpeme npw 3anuteaHe To Balwa ctpana.
[Tpn n3nonseaHe Ha rapaHuMATa Ha ypena
e HeoOXoANMO BbB BCEKM cryyalt fa npeac-
TaBWTe Benexkara 3a Nokyrnkra.
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Service world-wide
Central Service Contacts

BG Bulgaria
BSH Domakinski Uredi BulgariaEOOD
Business center FPI, floor 5, Chernivrah
Blvd.51B
1407 Sofia
Tel.:0700208 17
mailto:informacia.servis-bg@bshg.com
www.bosch-home.bg

RO Romania, Romania
BSH Electrocasnice srl.
Sos. Bucuresti-Ploiesti, nr. 19-21, sect. 1
013682 Bucuresti
Tel.:0212039748
mailto:service.romania@bshg.com
www.bosch-home.ro

Service world-wide
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JQ Thank you for buying a
Wl Bosch Home Appliance!

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

* Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts

» Digital manual and all appliance data at hand

* Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems

or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directo-

ry.

BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StraBBe 34

81739 Miinchen, GERMANY

A Bosch Company
www.bosch-home.com

A R A
8001234507 (010906)

ro, bg
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